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O Técnico em Cafeicultura é o

profissional que atua de forma
independente e inovadora,
acompanhando a evolucdo da
profissio. Tem habilidades de

comunicagdo e de trabalho em
equipes multidisciplinares, adotando
um enfoque holistico e integrador na
construcdo de novas estratégias de
uso maultiplo dos recursos naturais,
necessarias ao incremento
profissional. Privilegia a busca de
equidade e incluséo social por meio
da promocdo das politicas publicas e
articulagbes institucionais para a
adocdo de bases tecnoldgicas que
aproximem 0s processos produtivos
das dindmicas ecologicas.

Age com ética  profissional,
revelando iniciativa empreendedora,
responsabilidade social e dominio do
saber-fazer, do saber-ser, do saber-
saber e do saber-conviver. Possui
visdo  humanistica  critica e
consistente sobre o impacto de sua
atuacdo profissional na sociedade
como disseminador e facilitador do

conhecimento, permitindo  uma
abordagem sistémica capaz de
privilegiar a busca pela

sustentabilidade como forma de
garantir a seguranca alimentar, a
geracdo de renda e a conservagdo do
meio ambiente.

Participa do planejamento,
organizagéo, orientacdo, execucdo e
monitoramento dos processos de
implantacdo, conducdo e colheita das
lavouras  cafeeiras. Atua na
classificacgéo, beneficiamento,
industrializagdo,  comercializagéo,
gerenciamento, acompanhamento de
sistemas de certificacdo, atividades
de extensdo e no associativismo
rural.

eUsa diferentes possibilidades de
aprendizagem mediada por
tecnologias no contexto do processo
produtivo e da sociedade do
conhecimento, desenvolvendo e
aprimorando autonomia intelectual,
pensamento critico, espirito
investigativo e criativo.

e \aloriza os Recursos Naturais em

termos  politicos,  econdmicos,
culturais e sociais em prol do
desenvolvimento sustentavel.

eFomenta 0 associativismo e a
agroecologia como alternativas de
desenvolvimento  econbmico e
social.

e Entende e valoriza a leitura como
objeto cultural que promove a
insercdo no mundo do trabalho.

e Valoriza e respeita as variagOes
linguisticas compreendendo-as na
dimensdo historico-cultural.

eValoriza a lingua como marca
identitaria dos sujeitos e como
objeto que possibilita a interacéo
dos individuos nas organizagdes.

e Atua comunitariamente  usando
diferentes linguagens e meios de
comunicacéo social.

e Compromete-se e se empenha com a

criagdo de condicbes de trabalho
salubres em beneficio dos
trabalhadores.

e Possui visdo humanistica, critica e
consistente sobre o impacto de sua
atuacdo profissional na sociedade.

e Compreende os conceitos de EaD e
suas caracteristicas basicas.

e Conhece e compreende a dindmica
do ambiente virtual e suas diferentes
interfaces.

e Compreende a lingua portuguesa e
suas técnicas de comunicagao oral e
escrita.

e Conhece e diferencia as variantes

linguisticas adequadas a cada
contexto de situacdo real de
comunicacdo oral e escrita.

e Conhece o sistema operacional e 0s
aplicativos para automacdo de
escritorio e navegacao na Internet.

e Relaciona a fertilidade com a génese
e a morfologia do solo.

e Relaciona conhecimentos de
quimica com 0 metabolismo
vegetal.

eConhece e  dimensiona  as
instalacdes e equipamentos

necessarios para 0 processamento,
secagem e armazenamento do café.

eConhece o0 funcionamento das
maquinas, motores, equipamentos,
implementos e benfeitorias
utilizados na cafeicultura.

e Distingue 0S métodos de
levantamento topografico para cada
situacéo.

e Elabora projetos conservacionistas
para a cafeicultura e o solo.

e Utiliza adequadamente as interfaces
do ambiente virtual, sistemas
operacionais e aplicativos.

e Utiliza o Ambiente Virtual de

Ensino-aprendizagem para

argumentar, discutir e expressar

opinides com clareza e coeréncia
l6gica.

e Expressa ideias de forma clara
empregando técnicas de
comunicacdo apropriadas a cada
situacao.

eAplica a variante linguistica
adequada a cada contexto de
situacdo real de comunicacgéo oral e
escrita.

eFaz uso apropriado das normas
gramaticais da  variante em
determinado contexto de
comunicacéo.

e Recomenda e executa processos de
adubacdo, calagem e gessagem para
a cultura do café.

eExecuta as acdes necessarias ao
processamento, secagem e
armazenamento do cafe.

e Acopla, regula e opera maquinas e
implementos.

e Executa levantamentos topograficos
planimétricos, altimétricos e
planialtimétricos, em diversos niveis
tecnolégicos.

e Executa projetos de conservacgao do
solo.

e Promove e gerencia organizacOes

e Modalidade de Educacdo a
Distéancia (EaD)
e Ambiente  Virtual de Ensino-

Aprendizagem (AVEA)

e Sistemas operacionais

e Aplicativos

e Ferramentas de comunicacgéo

e Leitura, interpretacdo e redacdo de
textos

e VVariantes da lingua no contexto de
situacdo comunicativa

e Normas linguisticas

e Cadeia da

cafeicultura

agroindustrial

e \/alor nutracéutico do café

e Quimica inorganica e organica

e Solo: fertilidade, troca catidnica e
aniénica, amostragem do solo e
foliar

e Acidez, calagem e gessagem

e Botanica, ecofisiologia, fenologia e
metabolismo do cafeeiro

e Adubacdo do cafeeiro

e Desenho técnico

e Instalagbes e equipamentos para
processamento, secagem e

armazenamento do café

e Maquinas, motores e implementos

Ambientacdo em Educagdo a
Distancia (45h)
Concepcdes e legislagdo em EaD.

Ambiente Virtual de Ensino-
Aprendizagem.  Ferramentas de
navegacdo e busca na Internet.

Metodologias de estudo baseadas
nos principios de autonomia,
interacdo e cooperacao.

Portugués Instrumental (45h)

Leitura e compreensdo de textos da
area  profissional.  Niveis de
linguagem e adequacdo linguistica.

Comunicacdo oral e  escrita.
Gramatica  aplicada. Redacao
técnica.

Introducéo a Informatica (45h)
Conceitos basicos de informatica.
Ferramentas para producédo e edicéo
de textos, planilhas eletrdnicas e
apresentacao de slides.

Introducdo a Cafeicultura (45h)
Historico. Economia  cafeeira:
producdo e exportacdo. Cadeia
agroindustrial do café. Importancia
social. Valor nutracéutico do café.

Quimica Aplicada (60h)

Estudo da Matéria. Do atomo as
misturas: estudo das caracteristicas
importantes.  LigacGes quimicas.
Funcdes quimicas, acidos, bases, sais
e oxidos. Sistema Internacional de
Unidades. Estudo da Matéria. Do
atomo as misturas: estudo das
caracteristicas importantes. Ligacoes
quimicas. Fungdes quimicas: acidos,
bases, sais e 6xidos. pH. Calculos
quimicos. Solugdes.

Manejo do Solo (45h)

Técnico em Cafeicultura




eE criativo e inovador, atuando na
solugdo de problemas de forma
eficiente e eficaz.

e Defende a verticalizacdo das

atividades produtivas, alternativa
perante as vulnerabilidades do
mercado.

e Atua social e profissionalmente de

forma  ética, comunitaria e
empreendedora.
e Possui consciéncia de  sua

responsabilidade sécioambiental.

e Atua em consonancia com as
normas, leis e politicas publicas que
regulamentam a atividade e a
sociedade como um todo.

e Valoriza a atualizacdo permanente
em seu campo de atuacdo e nas
acOes de pesquisa e extensao.

e Conhece as varias linguagens para

ampliar seu papel educativo nos
processos de  desenvolvimento
sustentavel.

e Compreende o funcionamento das
organizagdes associativas.

e Conhece softwares destinados as
atividades agropecuarias.

e Identifica 0s nutrientes essenciais
para a cultura do café e compreende
sua  absorcdo, sintomas de
deficiéncia e toxidez.

e Conhece normas e leis relacionadas
a saude ocupacional dos
trabalhadores rurais.

e Conhece a botanica, ecofisiologia,
fenologia e metabolismo do
cafeeiro.

ePlaneja e orienta todas as acdes
necessarias a producéo do café.

e Identifica as etapas da producdo de
sementes e mudas.

e Conhece as origens e o histérico das
plantas do género Coffea.

e Reconhece a importancia
econdmica, social e nutracéutica da
cafeicultura.

e Conhece os insumos utilizados na
cafeicultura: ~ suas  implicacdes
técnicas, caracteristicas, limitacdes e
restricOes de uso.

eReconhece pragas, doencas e
plantas daninhas que afetam a
produtividade da cultura do café.

e Conhece as implicacGes técnicas e
legais do receituario agronémico.

e Conhece
melhoramento
cultura do café.

programas de
genético para a

associativas.

e Age no sentido de reduzir o0s riscos
de acidentes.

e Produz sementes e mudas de café.

eConstr6i  viveiros e

substratos.

prepara

e Implanta lavouras cafeeiras.

e Realiza diagndsticos e progndsticos
sobre doencas, pragas e plantas
daninhas da cultura do café.

e Prescreve receituarios agronémicos
para a cultura do café.

e Executa todas as aces necessarias a
producéo do cafe.

eExecuta projetos de irrigacdo
considerando a evapotranspiracdo e
as demandas da cultura do café.

e Gerencia 0s diversos elos do

agronegaocio café.
e Contabiliza custos.

e Executa planejamento financeiro e
mercadologico para o café.

e Atua em programas de certificacéo.

e Executa acoes e
agroecolégicos.

projetos

utilizados na cafeicultura

e Levantamentos
planimétricos,
planialtimétricos

topograficos
altimétricos e

e Projetos topograficos de
conservacéo do solo

e Sistema de posicionamento global

e Associativismo

e Meio ambiente

e Poluicdo

e Tratamento de efluentes

e Mecanismos de desenvolvimento
limpo

e Conservacdo do solo e da agua
e Seguranca do trabalho

e Sementes e mudas do cafeeiro
e Lavoura cafeeira

e Pragas, doencgas e plantas invasoras
do cafeeiro

e Cafeeiro no Brasil

e Agrotdxicos e receituario

agrondémico
e Tratos culturais do cafeeiro
e Irrigacéo

e A empresa cafeeira e 0 empresario
rural

e Empreendedorismo
e Processo administrativo

e Contabilidade  de
planejamento financeiro

custos €

O solo na visdo de diferentes areas
profissionalizantes. Uso do solo.
Manejo sustentdvel. Perfil. Tipos de
formacéo. Caracteristicas
Morfoldgicas. Componentes
Minerais. Matéria Organica, Agua e
Ar.

Morfologia e
Cafeeiro (75h)
Botanica e ecofisiologia do cafeeiro.
Fenologia. Metabolismo Vegetal.
Fotossintese. Respiracdo. Relagdes
hidricas. Translocacdo e distribuicao
de assimilados. Nutricdo do cafeeiro
— aspectos gerais. Fitohormonios.

Fisiologia do

Fertilidade dos Solos (90h)

Macronutrientes e Micronutrientes.
Leis da Fertilidade. Interceptacdo
radicular. Fluxo de Massa e Difuséo.
Propriedades fisico-quimicas. CTC.

Acidez. Avaliacdo da fertilidade.
Amostragem do solo e foliar.
Calagem. Gessagem. Forma e
dindmica dos nutrientes. Adubacdo
organica. Adubos e adubacéo.
Adubacéo mineral. Aspectos

econbmicos e
utilizacéo de
fertilizantes.

ecoldgicos  da
corretivos e

Construgdes Rurais (75h)
Desenho Técnico. InstalacGes rurais.
Instalacbes para o processamento do

café. Equipamentos para
processamento  via  Umida e
reservatorios de &gua. Instalacdes

para secagem do café — terreiros e

secadores. InstalacOes para
armazenagem do café.

Mecanizacdo da Cultura do
Cafeeiro (75h)

Motores.  Transmissdo.  Sistemas
complementares. Rodados.

Seguranca na operacdo. Manutencéo.
Regulagem de implementos.
Planejamento da Mecanizagéo.

Topografia (75h)
Planimetria.
Planialtimetria.

Altimetria.
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e Planeja e orienta tratos culturais.

e Reconhece a necessidade e as
funcOes da poda do cafeeiro.

e [dentifica praticas culturais mais
adequadas para cada realidade
considerando a aptiddo do solo e as
condicdes climaticas, da
implantacgdo da cultura a colheita.

e Distingue os métodos de irrigacéo.

e Conhece 0 processo administrativo,
0 mercado e a comercializacdo nas
empresas cafeeiras.

eConhece o  fluxograma  das
operacgdes de pos-colheita do cafe.

eDomina metodologias de caélculo
para  projetos  diversos  da
cafeicultura.

e Identifica a qualidade do café e sua
classificacdo.

e Analisa 0s impactos econémicos,
sociais, politicos, culturais e
ambientais da atividade cafeeira.

e Reconhece os cultivares de Coffea
arabica e canephora e 0s programas
de melhoramento para obtencdo de
linhagens.

eConhece  0s  principios da
agroecologia.

eConhece as bases da moderna
extensao rural, focada na
dialogicidade e no protagonismo do
produtor rural.

e Comercializacdo e mercado do café

e Colheita, pos-colheita e qualidade
do café

e Agroecologia

e Programas de desenvolvimento para
a atividade cafeeira

e Estrutura agraria brasileira
e Agricultura familiar
e Desenvolvimento sustentavel

eReforma agraria e movimentos
sociais do campo

e Extensdo rural

e Softwares agropecuérios aplicados a
cafeicultura

Associativismo e Cooperativismo
(45h)

AssociacOes e Cooperativas. Outras
formas de associativismo.

Conservacdo Ambiental (45h)

Meio  ambiente.  Poluicdo e
contaminagdo de  ecossistemas.
Poluicdo dos recursos hidricos.
Poluicéo edafica. Poluicdo
atmosfeérica. Poluicéo por
Agroquimicos — Agrotdxicos. Metais
pesados como poluentes. Manejo e
tratamento de efluentes. Mecanismo
de MDL. Legislacio Ambiental.
Erosdo. A conservacdo do solo e da
agua. Controle da erosdo. Projeto
conservacionista.

Saude e Seguranca no Trabalho
(30h)

Legislacdo e Normas. Prevencdo de
acidentes no trabalho. Ergonomia.
CIPA. EPI e EPC. Primeiros
Socorros.

Producdo de Sementes e Mudas
(45h)

Producdo de Sementes e mudas.
Viveiros de café. Escolha do local.
Confeccdo do substrato. Enchimento
de saquinho e semeadura. Fenologia
das mudas e padrdo para
comercializacdo. Tratos culturais.
Producdo de mudas em tubetes.

Implantacdo da Cultura do
Cafeeiro (45h)

Selecdo de éarea. Escolha de
cultivares e espagamento. Preparo da
area e plantio. Cuidados pds-plantio.

Manejo de Pragas, Doengas e
Plantas Invasoras do Cafeeiro
(75h)

Manejo Integrado de Pragas e
Doencas. Principais pragas e doencas
do cafeeiro. Bioecologia: danos e
métodos de controle. Plantas
invasoras em lavoura cafeeira.

Melhoramento Genético do
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Cafeeiro (45h)

Classificacdo  botanica. Espécies
mais importantes do género Coffea.
Melhoramento genético. Principais
cultivares e linhagens do Coffea
arabica.

Defensivos Agricolas (45h)
Caracteristicas fisico-quimicas.
Classes:  fungicidas, herbicidas,
inseticidas e outros. Modo de acéo.
Receituario agronémico.

Poda e Manejo da Parte Aérea do
Cafeeiro (30h)

Morfologia do Cafeeiro: ramos e
gemas. Poda: objetivos, decisdo de
podar, fatores que induzem a poda,
épocas recomendadas, tipos de
podas. Podas Programadas. Cuidados
p6s-poda. Programas de poda.

Irrigagdo e Drenagem para
Cafeicultura(60h)

Irrigacéo do cafeeiro.
Evapotranspiracdo e balancgo hidrico.
Projetos para dimensionamento de
motobombas e tubulacBes. Sistemas
de irrigagdo localizada e asperséo.
Viabilidade econdmica e ambiental
do uso irrigacéo.

Administracdo e Economia Rural

(60h)

Agronegdcio e sistemas
agroindustriais. A empresa rural. O
empresario rural.
Empreendedorismo. O  processo
administrativo: planejamento,

organizacdo, direcdo e controle.
Contabilidade Rural: custos de
producdo, orcamentagdo, balango
patrimonial, fluxo de caixa e capital
de giro. Comercializagdo. Mercado.

Colheita, Pés-Colheita e Qualidade
do Café (75h)

Desenvolvimento dos frutos do
cafeeiro. Composicdo quimica do
grdo de café. Colheita. Pds-colheita
do café: processamento e secagem.
Beneficiamento e armazenamento.
Qualidade do cafe. Classificacao.
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Torragéo.

Cafeicultura Agroecoldgica (45h)
Agricultura agroecoldgica e
cafeicultura. Conversédo de lavoura
cafeeira convencional em sistema de
manejo agroecoldgico.

Projetos em Cafeicultura (45h)
Diagnostico da propriedade cafeeira.
Mapeamento e aptiddo. Programas
de desenvolvimento.

Sociologia e Extensdo Rural (45h)
Estrutura agréria brasileira. Estrutura
fundiaria  nacional, estadual e
regional. Agricultura familiar X
Agricultura  patronal.  Estrutura
fundiaria do  setor  cafeeiro.
Desenvolvimento Sustentavel. A
reforma agréria e os Movimentos
Sociais do campo. Projetos de
diagnoéstico e intervengdo na
realidade. Extensdo rural:
caracteristicas e modelos. O
Construtivismo. Educacéo e
comunicagdo rural.  Articulagéo
Pesquisa Extensao: geracéo,
transferéncia, difusdo e adocdo de
tecnologias no meio rural. Extensdo
Rural x  Assisténcia  Técnica.
Programas de Extensdo Rural.
Prética sistémica da Extensdo Rural.

Informéatica Aplicada a
Cafeicultura (30h)

Softwares agropecuarios para
Administracéo. Fertilidade.
Topografia.
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